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tt ee ppppaann yyaakk ii   hhoouu ssee   mm aannddaa rr ii nn

Geis ts t r aße 19a
48151 Münster
Te l : 0251 /  52 54 65

Mo -  Sa 120 0 - 150 0 Uhr

173 0 - 230 0 Uhr

So, Fe ier tag 120 0 - 230 0 Uhr

hhttttpp:: // //wwwwww..mmaannddaarr iinn--mmuueennss tteerr..ddee
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Teppanyak i  [ j ap. 鉄板焼き ]  s ind Ger ichte , d ie  auf  e iner  Stah l -

p la t te [鉄板 teppan] d i rekt  am Tisch zubere i tet  werden ; e in

kurzwei l i ges  und ku l inar i sch e inz igar t iges  Er lebn is .

Die Teppanyak i -Küche i s t  gesund und fet tarm. Se lbstver ständ l ich

ohne Glutamat oder andere Geschmacksver stär ker. Unsere 

Meis ter köche ze igen Ihnen an den he issen Herdplat ten mit  Le i -

denschaf t  und Showta lent  ihre v i r tuose Gr i l l kunst . Unsere Spe i -

sen und Menüs s ind sowohl  für  den Gaumen a l s  auch für  d ie

Augen re izvo l l .

Neben unseren Teppanyak i -Ger ichten und dem k lass i schen Sush i

b ieten wir  Ihnen e igens vom Meis ter  kre ier te Spez ia l i tä ten wie

z .B . gebackene Garne le mi t  Wasab i -Mayonna ise-Sauce , d ie  auf

der Zunge zer geht .

Unser Team wünscht  Ihnen

g u t e n  a p p e t i t

HH ee rr zz ll ii cc hh   WW ii ll ll kk oo mm mm ee nn

ii mm

tt ee pp pp aa nn yy aa kk ii   hh oo uu ss ee   mm aa nn dd aa rr ii nn
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19,00

19,00

19,00

21,00

22,00

21,00

21,00

20,00

19,00

[ha l ibut  f i l le t ]

[ sa lmon f i l le t ]

[ sea bream fi l le t ]

9 Stück
[ t iger  pr awns]

[beef  f i l le t ]  180 g

gefü l l t  mi t  Mango
[ro l l  o f  beef  s tu f fed wi th mango]

[ lamp chops]

[duck]

[ch icken f i l le t ]

p 1

p 2

p 3

p 4

p 5

p 6

p 7

p 8

p 9

p 10

Hei lbutt f i le t

Lachs f i le t

Doradefi le t

R iesengarne len

Rinder f i le t  

R inder f i le t -Roulade

Lammkar ree

Entenf le i sch

Hähnchenf i le t

Zu a l len Ger ichten re ichen wir  Ihnen e ine Tagessuppe , Re is  und
Gemüse sowie e inen gemischten Sa lat .

[a l l  d i shes wi l l  be ser ved with soup, r ice , vegetables  and a
mixed sa lad . ]

[our recommendat ions] [�]

S p e z i a l i t ä t e n  d e s  H a u s e s

Schweinef i le t
[pork f i l le t]

19,00
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[pro Per son /  per per son] [€]

[pro Per son /  per per son]

28,00

33,00

[co ld s tar ter]

[soup]

[ha l ibut  f i l le t  wi th s ide d i shes]

[sa lad]

[ f r ied r ice]

[duck wi th vegetables]

[desser t ]

[co ld s tar ter]

[soup]

[sa lmon f i l le t  wi th s ide d i shes]

[sa lad]

[ f r ied r ice]

gefü l l t  mi t  Mango,  dazu Gemüse

[ro l l  o f  beef  stuffed wi th mango and vegetables]

[desser t ]

J 1

J 2

Ka l te Vor spe ise

Tagessuppe

Hei lbutt f i le t  mi t  Be i lagen

Sa lat

Gebratener Re is

Entenf le i sch mit  Gemüse

Desser t

Ka l te Vor spe ise

Tagessuppe

Lachs f i le t  mi t  Be i lagen

Hänchenf i let  mit  Be i lagen

[ch icken f i l le t  wi th s ide d ishes]

Sa la t

Gebratener Re is

R inder f i le t -Roulade

Desser t

M e n ü  F u j i y a m a

M e n ü  K y o t o
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[pro Per son /  per per son] [�]

35,00
[co ld s tar ter]

[soup]

[sa lmon f i l le t  wi th s ide d ishes]

[sea bream]

[sa lad]

[ f r ied r ice]

[ lamp chops wi th vegetables]

[desser t ]

J 3 Ka l te Vor spe ise

Tagessuppe

Lachs f i le t  mi t  Be i lagen

Doradefi le t

Sa la t

Gebratener Re is

Lammkar ree mit  Gemüse

Desser t

M e n ü  To k y o
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[pro Per son /  per per son] [�]

[pro Per son /  per per son] [�]

42,00

38,00

[co ld s tar ter]

[soup]

[sa lmon f i l le t  wi th s ide d i shes]

[ha l ibut  f i l le t ]

[ sca l lop]

[ee l ]

[ sa lad]

[ f r ied r ice]

[shr imps wi th vegetables]

[desser t ]

[co ld s tar ter]

[soup]

[sa lmon f i l le t  wi th s ide d i shes]

[ t iger  pr awns]

[sa lad]

[ f r ied r ice]

[beef  f i l le t  wi th vegetables]

[desser t ]

J 5

J 4

Ka l te Vor spe ise

Tagessuppe

Lachs f i le t  mi t  Be i lagen

Hei lbutt f i le t

Jakobsmusche ln

Aal

Sa la t

Gebratener Re is

Garne len mit  Gemüse

Desser t

Ka l te Vor spe ise

Tagessuppe

Lachs f i le t  mi t  Be i lagen

Riesengarne len

Sa lat

Gebratener Re is

R inder f i le t  mi t  Gemüse

Desser t

M e n ü  M o m o y a m a

M e n ü  O s a k a
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